Mistura
de Ovos




Beneficios da Mistura Master Eggs

Seguranca Alimentar Elevada: Sem cascas: Reducdo de custo:

Pasteurizacdo que elimina riscos b Elimine todo o residuo de $ Reduza custos,

como Salmonella. cascas No Seu processo. * economizando tempo de
mao de obra e acelerando
a producao.

Tempo de produgio: Padronizacao Total: Durabilidade garantida:

Ganhe tempo em sua produgao Quantificacdo precisa, Proporciona maior

com uma mistura de alta que ajuda no controle de durabilidade dos produtos

qualidade, pronta para uso. custos e qualidade. elaborados, reduzindo

reclamacoes, descartes
e quebra de gbndola.

Tabela de Equivaléncia

50g =1 Ovo 1kg = 20 Ovos
100g = 2 Ovos 2kg = 40 Ovos
500g = 10 Ovos 5kg = 100 Ovos
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Mistura de Ovos
Bagde5Kg

: a Sem casca @ Pasteurizado * Resfriado
Quantidade por caixa: Personalizacdo disponivel
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Mistura de Ovos
Galaode 5Kg
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Mistura de Ovos
Agranel 1000 Kg
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(@ Quantidade: ) [ @ Neoessa'rioconsu'fapaﬂ]
Unitario viabilidade da operag3o.

Aplicacoes da Mistura de Ovos Master Eggs
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Confeitaria e Panificagdo Omeletes Massas e Maioneses
sobremesas panguecas e molhos

Biscoitos




